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prendre soin et respecter le poisson Utilisation du guide

avant méme qu’il ne monte sur le bateau »
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la pratique et surtout de donner 'ensemble des éléments de compréhension et de

Prese ntauon du gu |de controle qui lui permettront d’évaluer la bonne réalisation de chaque étape et de

progresser.
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DESU natal res d u g UIde les facteurs agissant sur ces 2 paramétres sont nombreux. Etre directif sans étre sQr

des facteurs extérieurs (météo, saison, température, péche, état du poisson, etc.)
pourrait conduire le débutant dans de mauvaises directions sans qu’il ne comprenne

Ce guide s’adresse aux pécheurs souhaitant s’initier a cette pratique dans
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de comprendre sur quoi on agit, comment cela se déroule, quels résultats obtenir et
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leurs propres parameétres et surtout de toujours avoir un ceil observateur et critique

thode d’abattage ikejime ; avec ou sans mise en vivier. Les objectifs sont e
permettant de les optimiser en permanence.
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U @ "iA iA Lee " iA «A>1"u®ik "% ..b} m=i°
U i veeA“>1 "0 1071 iAl Ueee™I>"Ai*i"l Ve“«>VI] v>V-"ei] A

Ce guide de bonnes pratiques est général et se concentre principalement R ] o
ment étre embarqué et manipulé.

sur la pratique de I'ikejime sur certaines espéces. Il est possible d’adap-

ter cette technigue aux especes non-mentionnées dans ce guide . Néan-
OQKPU EJCSWG GURAEG RQUUAFG FGU URAEKJ|EKVAU % RTGPFTG GP EQORVG

2TCVKSWGT NoKMGLKOG EoGUV CWUUK UoKORINKSWGT FCPU WPG FAOCTEJG FoCOA [v=—
NKQTCVKQP EQPVKPWG GUUC[GT FoCOANKQTGET GP RGTOCPGPEG UGU RTQ» v=
OAVIJQFGU C,P FG RTQRQUGT WP RQKUUQP FoGZEGNNGPEG C[CPV WP CURGEV v -
KTTARTQEJCDNG WPG FWTAG FG EQPUGTXCVKIQP KORQTVCPVG GV WPG RQUUKDK

NKVA FoEVTG OCVWTA RQWT QDVGPKT FGU VGZVWTGU FG EJCKT GV FGU UCXGWTU

TGOCTSWCDNGU
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microorganisme, de substance nocive ou de plancton marin toxique en quantité susceptible
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& AE AT A D T=Cactio@dre détruire le cerveau du poisson, d’'induire une mort cérébrale.
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pour que le poisson puisse retrouver son équilibre et nager normalement.
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2QKUUQP XKXCP\£ ih@aoisskirkastvNaBt mais peut ne pas survivre apres la mise en
vivier du fait de son état trop faible, blessé ou trop stressé.

2QKUUQP XK X € poissrkvivahiNgBi va étre potentiellement capable de vivre convena -
blement apres la mise en vivier.
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produira tard apres la mort du poisson, plus elle durera longtemps et meilleure sera la qualité

du poisson.
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Vertébre
Moélle épiniere
Musculature
Aorte

Rein

Vessie natatoire
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Organisation pour la
pratique de l'ikkejime
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Décompression possible
en fonction des poissons

Maximum 10 min. Minimum 1h - Optimum 24h
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Durée totale :
variant en fonction
des espéces
5-20 min
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Ne pas forcer sur
la tige pour ne pas
entrer dans les chairs
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le poisson ne
se « noie » pas

Pour les espéces
commercialisées
éviscérées
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de sélection pour l'ikkejime
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- Evaluation vitalité du poisson aprés remontée \
2TCVKSWGT CXGE FGU OCKPU RTQRTGU GV FGU QWVKNU
2QKUUQP XK
XKCDNG
H r 2GW TACEVKH GV
CN r 6AVCPKUA
TG QW VQOCE SWK TGU
r :\GWZ GZQTDKVAU
FGr #DFQOGP IQPfA
WP XIKXEIGTUQP RTQHQP
RKSWA FCPU NC |
C[CPV CXCNA NoJ
+MGLKOG RQUUKDNG FKGGEVGORBPWUKDNG FKTAEBVROGKWMGLKOEGT
17 OKUG GP XKXKGT RQUEKENEGVTHONG GV XKIKNCPEG
RWKU KMGLKOG Y, EJCSWG AVCRG
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Criteres visuels pour savoir si un poisson peut étre ikejimé
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@ bateau quelle que soit la technique de péche.
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%WQPUGKNU RQWT WP KMGLKOG QRMYKOC

'P RNWU FGU ETKVATGU RTAEAFGPVU OQKPU NG RQKUUQP
UQWHHGTV GV UVTGUUA OGKNNGWT UGTC NG TAUWNVC\
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Matériel

w Décompression (si mise en vivier)
2QWT NGU RQKUUQPU RQUUAFCPV WPG XGUUKG PCVCVQ
XKXKGT CXCPV FoOKPVGTXGPKT
S . , . . ,,, : 2QKUUQPU PG RQUUAFCPV RCU FG XGUU
Mousse a grosse bulle  Outil de décérébra- Outil de décérébra- : >pBiAiI>0] /..e"] ,>"i] IOALel] >ALOI] -
ouvertes tion droit tion courbe '
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Ul lame tanchante en inox et en acier inoxidable U S7YA AJOemAlitT it : avec des poissons respirant normalement une fois calmés. :
manche en plastique. U L,jOiI"e"A>Lesi >«AmA ,rfggqslgqpeletat de dégrada -
r (QPEVIsayRée, couper les et stérilisation de la tige aprés tion. j TiAATITu®iA i o> °
branchies et inciser la queue. usage. oe e r  (QPEVK@dmédullation, a ( AR RO o= A
Dédie a cet usage et ne doit 2Ol >AAe™ " «xeOA @HYI‘%IEI‘ sur des trés gros
pas étre utilisé pour I'éviscé - percer le canal médullaire et J «e AR A -€04a Vili'm“iA \ 2TCVKSWGT CXGE FGU OCKPU RTQRTGU OQWKNNAGU |[UWT V
ration. de rentrer dans les chairs. longueur etdiametre aadapter | | JI—S 0000000
r  (QPEV K@édullation (lon - aux poissons). . Ly .
gueur et diamétre a adapter . ,7}0 i VAIOAI i II:>«| > }U) €antenir le poisson dans I'eau en bord de vivier.
aux poissons). . seringue : . . U Localiserle pomtpremsenfoncﬂon des espéeces
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Décérébration
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Poser le poisson sur un plan de travail hori-

zontal propre ou tenu verticalement d’'une

main. Il est conseillé de mettre une main sur
les yeux pour garder le poisson calme.

Méthode : pointe

) =
2TCVKSWGT CXGE FGU OCKPU RTQRTGU BV.Fi@U« QA VKNIV RIRPAGUOA %" "veA®
Cerveau s . UEREE e
Bjl>«i O "@”l kIAi Aj>e"Aji ccAAPOI % ce”™ Ve "Al>1li pOi «i A>"} i V
Lors de I'étape 2, les chairs peuvent faire pression et limiter la saignée, ne pas hésiter en coupant a
Te OATIA «j}mAiI“i"l > «>*i "0 Ve 0OIli>0 >0 ""0i>0 i «> udidi «x0
(0] o O J
) \ )
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point de décérébration @ a- aenvion EO FCPU-NGe B@&au dans l'alignement de la | 2 | presente~entre~un derpl verre~et un verre :
A >Lei Aiece™ «%iA«mVi X\GWI&N ¥onctidh de la taille du  ligne latérale. @ _e >dh ne_secoue as @ -~ «>A 0 «iO :lecAmmencer la
iA«mVi®® |iA«iVIiA «> +peoisp@)O A 7PG TACEVKQP XKXG GV DTAXG FQKV il est possible de cour- manipulation de I'autre coté.
GPVTG NC RQKPVG GV NG OWUGCW AVTG QDUGTXAG CXCP\Y NC OQTV EATA ber un peu le poisson " le0.eOAA «plissonkorimer-
FW RQKUUQP DTONG PN RQRUUQP pour faciliter le début ialisé ne appellation traditionnell
Une fois réalisé, retirer l'outil, de I'écoulement clalise sous une appeliation traaiionnetlle.
\ ' J \ J
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Il retrouvera ses couleurs naturelles quelques instants apres avoir été ikejime.

.G IGUVG FQKV £AVTG RTAEKU GH,ECEG GV TCRKFG

7PG TACEVKQP XKXG GV DTAXG NQTU FG NC FAEATAD
TACEVKQP PoGUV QDUGTXAG NG RQKUUQP FQKV AVT
VTCFKVKQPPGNNG

5K NGU EQPFKVKQPU FG OGT PG RGTOGVVGPV RCU
AVCRG PG RCU KPUKUVGT GV RTKXKNAIKGT NGU LQ
RQWT RTCVKSWGT NoKMGLKOG

'P ECU FG RAEJG RNWU KORQTVCPVG SWG FoJCDKYV
EQPXGPCDNGOGPV PG RCU RTGPETG NG TKUSWG FG
OKUG GP XKXKGT RQWT KMGLKOGT RNWU VCTF NQT-U
VAG EQTTGEVGOGPV QW EQOOGTEKCNKUGT UQWU W

'JDIF OT

Coupures pour la saignée

Entailles pour la saignée

2 étapes

2TCVKSWGT CXGE FGU OCKPU RTQRTGU GV WP EQWVGCW RT
<QPG DTCPEJKCNG

NC AOG DTCPEJKG

Autre
maniere de

saigner

perpendiculairement
a la colonne
vertébrale

=0 |

ORTG

RCTCN|

GPTGQZP\G ECWFCNG GP HGUUQ\
P NC|NKIPG NCVATCNG|GV

eOei «

A v>U0

A

2QWT EGVVG AVCRG KN GUV KPFKURGPUCDNG FG UW
Ya NoAVCRG UWKXCPVG FAU SWG NG UCPI EGUUG FG

F|PQIA|—
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directement apres

Démeédullation
ABIJHOYF Y»2WJTDL4
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A 0G RCU HQTEGT U

Poser le poisson sur un plan de
travail horizontal propre ou tenu

Saignée Eviscération | Refroidissement I
verticalement d’'une main.

Placer *> 1°}i ...ceA"ace I>«i“i"1 v>Vi >0 1Aed i “jVjA]j
bration. Insérer la tige, avancer doucement sans forcer
jusqu’au niveau de la nageoire caudale et constater les
réactions nerveuses (+ « palpitations » des nageaoires).
Effectuer plusieurs allers-retours.

Bac d’eau

a T° ambiante Bac d'eau froide

*eOA UjAWIA pli o> "j*j"Oee>1"a@™ > L[i~ jlj ivviVIOji
jusqu'a la queue : la longueur de la tige insérée doit étre N Type de bac Eviscération facultative (recommandée)
égale a la longueur O «= AA®ET cOANOYL>0 | j«=Al 1 o> :
didie U Bac de criée ou autre — propre : 2 ) . ) )
H —» 1 bac : arrivée d’eau (courant continu d'eau U Eviscération possible pour les espéces commercia -
\. J de mer propre) lisées éviscérées.

: — £ L>V\i>0 "i "iA 2 }e>Vi >w” Vil AivA®KEP TKPEGT CRTAU AXKUEATCYKQP
Cas général \ /7 Cas des poissons plats L poisson apres la saignée ) )

Bac de saignée Bac de pré-refroidissement

Insertion de la tige dans le point de décérébration.

La démeédullation des
poissons plats peut s'ef- 1

fectuer par la téte avec la .
méthode classique, mais K g
GUV RNWU HCEKN

® RCT NC SWGWG
CXGE NG ENKGPV

U Entre 5 et 15 min (& adapter en fonction de la taille U 10-15 min en fonction de la taille.

et des especes). U Bac d’eau de mer propre avec de la glace propre.

U Maximum 20 min pour les spécimens > a 6 kg. >R SOV oi L>V i fe>X>}i

r _GU RQK PU FQKXGPV AVTG VAU 'i%%’ \&%Ngid{e;ﬁ'iD‘jL>Au©iA-i«oe35
G

PG EQWNG RNWU C.P SWoKNU PG UG fl V| — )

*>AVeOAA i «>dirABATA“I "IAUIOYP (CKTG WPG GRAAQ

profonde au niveau de la %CTCEVATKUVKSWGU FW RQKUUQP f|PQ[A]

queue, face ventrale. r 1WEGU AECTVAGU
PY . rr- YWGWNG QWXGTVG A
r %CODTA
. e Une fois le canal médul- r
Comparaison de la longueur de la tige insérée par laire bien visible, GP HQ P
rapport & la ligne longitudinale du poisson. NC Viké@lique jusqua g/
la téte. o o 7P ECKNNQV FG UCPI RGWY UBMHOQTRGT 8 KRKNEGCMW PG RC
Y a||'~|lA09h~_'~' «>A A A FGU \QPGU FG EQWRWTG PG mCU KWWEUEZATKER GV PG H
ans fes chars. EGT RQWT NoBDVGT GV NCKUUJET N CPN® cREQWREPG N(
%GVVG GPVCKNNG % NC SWGWG UGTV ¥% NC HQKU ¥ N Z0NAF = chAAe AVCRG KN GUV_KPFK CEP&J@NN@PF@RJWGMBQ@
FWNNCVKQP GV % NC UCKIPAG TAIWNKATGOGPV C.P SWG NG RQKU QO EJISHKRVFYVRQENY GRv G
\ J \\ J NG UCP|I EGUUG FG UoAEQWNGT UKEMQXCEWGITWG UFEA RIBK/UUFGPO
p N 1|IPQ[A|— JNCEGT FA,PKVKXGOGPV-
Contractions nerveuses, spasmes et « palpitations » des nageoires indiquent /|£0G UK NGU CWVTGU ETKVATGU 3 NFKVAG 0@PY CPURGHCAGH

@ I'entrée de la tige dans le canal médullaire. 5K CDUGPEG KN GUV RQUUKDNG SWG N Nerbr sief@iieion = za e URer sAVAe AV (el UF
VKIG UQKV OCN RQUKVKQPPAG PG UWTVQWY RCU KPUKUVGT GV T UQPU PQ[AU PG FQKXGPV RCU AVTQ
GUV RCUUAG FCPU NC EJCKT PG RCU EQOOGTEKLCNKUGT UQWU No | @SS eail o= ERCESEl sl S WASECLEE S OLSORRE0) GRS RS AL SICA Sl SACR)
J
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visuels du poisson bien ikejimé Organisation & bord

-
4

+MGLKOG FAEQPUGKNNA RGPFCPV NBGUKOGGRGWV A£EVTG HCKV FKT

FGU GPIKPU FG RAEJG CRTAU TGOQPVAG FW RQKUURP XKX
U *e AAce” Ai“e”lj U°0>"1 D LeA" «OUA Uhapersonne vire les lignes.
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